
Entrantes a compartir:
Tosta de foie mi-cuit con mermelada casera

Dúo de tartar: Tartar de tomate seco, aceituna 
negra con aceite picante y tartar de fuet con 

aliño japo
Piñones de trigo a la carbonara con velo ibérico

Vieira gratinada con bechamel cremosa

Principal:
Lubina a la espalda servida con patatas al 

horno y verduritas salteadas
o

Lomo ibérico de bellota acompañado de salsa 
del Chef

Postre:
Bombón Ferrero con helado de vainilla y 

nueces de macadamia

Servicio de maridaje 10€ /persona:
Entrantes: Mas Codina Brut (cava) y Señorio 

Real D.O. Rueda Verdejo
Principal: Señorio Real D.O. Rueda Verdejo y  

Celeste Roble D.O. Ribera del Duero
Postre: Coctel Pantera rosa 


