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PARA

D,

Papa arrugad a al sal con sus 5 salsas: barbacoa,

mojo picante y boletus (1,12) €
Huevos rotos de corral con patatas, jamon y morcilla 12€
de la Caniada” con pimientos verdes [ritos (1,3)

Calamares a la andaluza o plancha (1,14)

Terrina de foie de pato, pulpa de mango y roast beef de pato (1) 15€

Jamon ibérico, servido con pan de cristal y tomate (1) ne
Gamba roja X1, al grill (6 Uds.) (2) 36E€

Alérgenos: 1. Gluten, 2. Crustdceos, 5. Huevos, 4. Pescado, 5. Cacahuetes, 6. Soja, 7.
Lécteos, 8. Frrutos secos, 9. Apio, 10. Mostaza, 1. Sésamo, 12. Sulfitos, 15. Altramuces, 14.
Moluscos

Servicio de pan por persona 1€
Pan rustico de harina ecolégica y fermentaciéon natural.
500 grs4/6 pax 4 €/ 500 grs 2/4 pax 3,50€C
IVA incluido



CNSALADAS

Insalada mixta clasica (3,4) 1€

I'nsalada de rucula con tomate seco, parmesano, jamon e
y orégano (7)

Fnsalada de crujiente de cabra rulo y calabacin al romero (1,8)  13€

Ensalada de carpaccio de vaca en vinagreta de 14<€
miel v pinones (1,8)

Alérgenos: 1. Gluten, 2. Crustdceos, 5. Huevos, 4. Pescado, 5. Cacahuetes, 6. Soja, 7. l.acteos, 8.
Frutos secos, 9. Apio, 10. Mostaza, 1. Sésamo, 12. Sulfitos, 13. Altramuces, 14. Moluscos

Servicio de pan por persona 1€
Pan rustico de harina ecolégica y fermentacion natural.
500 grs 4/6 pax 4€ / 300 grs 2/4 pax 3,506
IVA incluido



PRINIEROS

Risotto de verduras al parmesano (7,12) 10€

Pasta [resca con salsa: bolofiesa o con tomate 10€

o con queso azul (1,2,5,4,5,7,10,11,12,14)

Verduras de temporada frescas a la plancha, chips ns
de lomo vy crema de matanza (aparte) (7,8)

Pinones de trigo a la carbonara con panceta de la canada (1,7,14) ne
Tartar de lubina y salmén a la mostaza antigua (4,6) 14€
Callos de pulpo a la madrilena con garbanzos (1,14) 16€
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Alérgenos: 1. Gluten, 2. Crustdceos, 5. Huevos, 4. Pescado, 5. Cacahuetes, 6. Soja, 7.
Ldcteos, 8. Frutos secos, 9. Apio, 10. Mostaza, 1. Sésamo, 12. Sulfitos, 15. Altramuces,
14. Moluscos

Servicio de pan por persona 1€
Pan rustico de harina ecolégica y fermentacion natural.
300 @S 2// pax 3,50C

500 @r$ 4/6 pax 4C |
IVA incluido



NUESTROS

SAND-
WIGHES,
SOOADITOS

ESPECIALES

Soloserviciodealmuerzo

Mixto: queso fundido, jamon york y racula (1,6,7,11) 8€

Vegetal: aguacates, lechuga, tomate, cebolla, piquillos, 8
espdrragos blancos y mahonesa vegetal (1,6,7,1)

Archenero: morcilla de “l.a Canada”, panceta,
huevo poché, queso manchego fundido, pan 10€
amasado, servido con compota de tomate picante (1,3,7)

Campero: lomo, beicon, mayonesa, lechuga, tomate, queso e
fundido, jamoén serrano v pimiento verde frito (1,5,6,7)

Baguette crujiente de ternera roja, cebolla roja, hojas, e
salsa agridulce con queso manchego (1,10)

Alérgenos: 1. Gluten, 2. Crustaceos, 5. I Tuevos, 4. Pescado, 5. Cacahuetes, 6. Soja, 7.
LLacteos, 8. Frutos secos, 9. Apio, 10. Mostaza, 1. Sésamo, 12. Sulfitos, 15. Altramuces, 14.
Moluscos

Servicio de pan por persona 1€
Pan rustico de harina ecoldgica y fermentacion natural.
500 grs 4/6 pax 4€ / 300 grs 2/4 pax 5,50C
IVA incluido



NUESTRAS

RN

AL

: ireuesa de vacu ela en pan especial:
Nuestra hamburguesa de vacuno completa en pan especial: 180
grs de carne ternera 10020, queso, lechuga, tomate, beicon,

cebolla marinada agridulce, pepinillo y salsa tartara (1,6,7) 2€
Pechuga de pollo de corral (7) 13€
Secreto ibérico (7) 14€
Solomillo de cerdo ibérico (7) 15€
Chuletitas de cordero (7) 16€
Parrillgda de carne: pollo campero, sol'omillo de cerdo, 5
chuletillas de cordero, entrecot v chorizo (2 personas) (7)

Solomillo Chateaubriand al grill para 2 personas (7) 36€
Chuletoén de vaca vieja para 2 personas (1,2kg aprox) (7) 48€

Nuestras carnes van acompanadas: patatas fritas o asadas,
pimientos del piquillo al ajillo
Salsas: queso azul, pimienta verde, o jugo de carne 150€

Bhy 47 Servicio de pan por persona 1€
Pan rustico de harina ecolégica y fermentacion natural.
500 @15 4/6 pax 4€ |/ 300 grs 2/ pax 3,50€ 4
IVA incluido X



NUESTROS

CESOADOS

Filete de Salmon a la plancha (4) 15€
I.omo de bacalao a baja temperatura (4) 16€
Suprema de rodaballo a la plancha (4) 17€

> Nuestros pescados van acompanados de patatas
- panaderas v mix de verduras

Alérgenos: 1. Gluten, 2. Crustaceos, 5. HTuevos, 4. Pescado, 5. Cacahuetes, 6. Soja, 7. Lacteos, 8.
Frutos secos, 9. Apio, 10. Mostaza, 1. Sésamo, 12. Sulfitos, 15. Altramuces, 14. Moluscos

Servicio de pan por persona 1€
Pan rustico de harina ecoldgica y fermentacion natural.
500 @15 4/6 pax 4C | 300 grs 2/7 pax 3,50C
IVA incluido



NUESTROS

COS I RE

Brochetas de fruta con chocolate caliente (6,7) 4€
Nuestra seleccion de helados: turrén, chocolate 'y vainilla (7) e
Tocinillo de cielo con helado de vainilla(,3) 4€
Natillas con galleta (1,3,7) 4€

"T'orrija de brioche con helado de turrén y culis de arandanos (1,3,7,9) 5E€

Tarta de chocolate intensa (1,3,5,6,7,8,) 5€

Tarta de queso con arandanos (1,7) 5€

Surtido de dulces artesanales "Casa Marco, Archena" 2. pax (1,3,7,9) 1€

Alérgenos: 1. Gluten, 2. Crusta
F'rutos secos, 9. Apio, 10. !

s, 5. Huevos, 4. Pescado, 5. Cacahuetes, 6. Soja, 7. Ldcteos, 8.
Staza, 11. Sésamo, 12. Sulfitos, 13. Altramuces, 14. Moluscos

Servicio de pan por persona 1€
Pan rustico de harina ecolédgica y fermentacion natural.
500 @18 4/6 pax 4C | 300 grs 2// pax 3,50C
IVA incluido



Restourante
Termalium

VINOS DE LA TIERRA EDICION LIMITADA, ECOLOGICOS

Sya, 6 meses roble francés. Syrah (Yecla, Jumilla) 14,00 €
Sicrya, 12 meses roble francés. Syrah (Yecla, Jumilla) 20,00€
Ocrya, 18 meses roble francés. Monastrell (Yecla, Jumilla) 21,00€

TINTOS DE NUESTRA REGION

Numun, joven Syrah. (D.O. Jumilla) 9,50 €
Pino Doncell, 5 meses barrica roble. (D.O. Jumilla) 12,00 €
Hécula, Roble. Monastrell. (D.O. Yecla) 15,00€
Las Refas, Crianza. Monastrell, Syrah. (D.O. Bullas) 18,00¢
Juan Gil, Crianza. Monastrell. (D.O. Jumilla) 20,00€

OTRAS D.O. TINTOS

Montenegro, 4 meses de barrica, Tempranillo. (D.O.R.Duero) 13,00 €

Enate, Roble. Cabernet, Merlot. (D.O. Somontano) 15,00€
Ramon Bilbao, Crianza. Tempranillo. (D.O. Rioja) 19,00€
Pinna Fidelis roble 6MB 2019 19,00€
Pétalos,10 meses de barrica, Mencia. (D.O. Bierzo) 28,00¢€
Dehesa De Los Candnigos, Crianza. Fino, Sauvignon(b.0.R.Duero)  29,00€
Preludio de Sei solo 2018 (D.O.R.Duero) 29,00€
Matarromera, Crianza. Tempranillo. (D.O.R.Duero) 35,00€
Bosques de Mastasnos 2018 (D.O.R.Duero) 35,00€
Pagos de Carraovejas 2018 40,00€

BLANCOS DE NUESTRA REGION

Celia Blanco, Verdejo. (D.O. Jumilla) 8,00 €
Silvano Garcia, Verdejo. (D.O. Jumilla) 11,00 €
Barahonda, Verdejo, Sauvignon Blanc. (D.O. Yecla) 15,00 €
Niflo de las Uvas, Barrica. Macabeo, Malvasia. (D.O. Bullas) 20,00€

Iva incluido



OTRAS D.O. BLANCOS

Vifia Sol Torres, Garnacha, Parellada. (D.O. Penedés) 12,00 €
Marqués D'Alella, Pansa Blanca. (D.O. Alella) 14,00 €
Tarima Espumoso, Moscatel De Alejandria. (D.O. Alicante) 15,00 €
Martivilli 2020 verdejo. (D.O. Rueda) 16,00€
Enate, Chardonnay 234. (D.O. Somontano) 17,00 €
Vifia Esmeralda, Gewdirztraminer, Moscatel. (D.O. Penedés) 18,00 €
Protos, Verdejo. (D.O. Rueda) 18,00 €
Paco & Lola, Albarifo. (D.O. Rias Baixas) 23,00 €
ROSADOS

Gran Feudo, joven. (D.O.Navarra) 9,00 €
Celia Rose, joven. (D.O. Jumilla) 11,50 €
Marina Alta Espumante, Monastrell ( D.O. Alicante) 12,00€
Cresta Rosa, Tempranillo, Merlot, Aguja (D.O. Emporda) 12,50€
VINOS POR COPAS

BLANCO

Celia Blanco, Verdejo. (D.O. Jumilla) 2,00 €
Vifa Sol Torres, Garnacha, Parellada. (D.O. Penedés) 2,50 €
ROSADO

Gran Feudo DO Navarra 2,00 €
TINTO

Pino Doncell, 5 meses barrica roble (D.O. Jumilla) 2,50 €
Montenegro, Tempranillo. 4 meses de barrica. (D.O.R.Duero) 2,50 €
CHAMPAGNE / CAVAS / SIDRA

Cava Delabor Brut Nature (D.O. Cava) 14,00 €
Torrello tradicional brut nature 22,00€
Cava Juve & Camps, Purpura Reserva (D.O. Cava) 25,00 €
Cava Laieta Rose (D.O. Alella) 28,00 €
Cava Gramona, Imperial (D.O. Cava) 36,00 €
Moet & Chandon, Brut Imperial. (D.O. Champagne) 48,00 €
Veuve Clicquot brut champagne 60,00€
Sidra El Gaitero 7,00 €

Iva incluido





